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Vorbemerkung 
Der Inhalt dieser Richtlinie ist entstanden unter 
Beachtung der Vorgaben und Empfehlungen der 
Richtlinie VDI 1000. 
Alle Rechte, insbesondere die des Nachdrucks, der 
Fotokopie, der elektronischen Verwendung und der 
Übersetzung, jeweils auszugsweise oder vollstän-
dig, sind vorbehalten. 
Die Nutzung dieser Richtlinie ist unter Wahrung 
des Urheberrechts und unter Beachtung der Li-
zenzbedingungen (www.vdi.de/richtlinien), die in 
den VDI-Merkblättern geregelt sind, möglich. 
Allen, die ehrenamtlich an der Erarbeitung dieser 
Richtlinie mitgewirkt haben, sei gedankt. 
Eine Liste der aktuell verfügbaren Blätter dieser 
Richtlinienreihe ist im Internet abrufbar unter 
www.vdi.de/3895. 

 Preliminary note 
The content of this standard has been developed in 
strict accordance with the requirements and rec-
ommendations of the standard VDI 1000. 
All rights are reserved, including those of reprint-
ing, reproduction (photocopying, micro copying), 
storage in data processing systems and translation, 
either of the full text or of extracts. 
The use of this standard without infringement of 
copyright is permitted subject to the licensing con-
ditions (www.vdi.de/richtlinien) specified in the 
VDI Notices. 
We wish to express our gratitude to all honorary 
contributors to this standard. 
A catalogue of all available parts of this series of 
standards can be accessed on the Internet at 
www.vdi.de/3895. 

1 Anwendungsbereich 
Diese Richtlinie befasst sich mit den Emissionen 
und mit den Möglichkeiten der Emissionsminde-
rung aus Anlagen zum Garen und Wärmebehandeln 
von Lebensmitteln, speziell mit Anlagen für die 
Fisch- und Fleischverarbeitung nach der 4. Bundes-
Immissionsschutzverordnung (BImSchV). Die An-
wendbarkeit auf Anlagen der Fischwirtschaft, die 
aufgrund ihrer Größe nicht unter diese Verordnung 
fallen, richtet sich nach der jeweiligen Emissions-
minderungsmaßnahme und ist an entsprechender 
Stelle genau ausgeführt.   
Räucheranlagen unterliegen dem jeweiligen Gel-
tungsbereich der Richtlinien VDI 2595 Blatt 1 und 
Blatt 2. 
Diese Richtlinie enthält eine kurze Beschreibung 
der Herstellverfahren für die wesentlichen Produkt-
gruppen der Fisch- und Fleischwaren. Die zur 
Minderung einsetzbaren Maßnahmen werden be-
schrieben und kritisch beurteilt.   
Die Maßnahmen nach Abschnitt 6.3.2 bis Ab-
schnitt 6.3.8 sind bei Küchen nur dann anzuwen-
den, wenn Geruchsbelästigungen zu erwarten oder 
aufgetreten sind. Abschließend enthält die Richtli-
nie Hinweise auf erreichbare Minderungsgrade und 
die anzuwendende Probenahme- und Messtechnik. 

 
1 Scope 
This standard is concerned with the emissions and 
the opportunities for controlling emission from in-
stallations for cooking and heat-treating foods, spe-
cifically installations for fish and meat processing in 
accordance with 4. BImSchV (4th ordinance under 
BImSchG (Federal Immission Control Act)). This 
standard’s applicability to fish industry installations 
not covered by this ordinance owing to their size 
depends on the specific emission control measure 
and is precisely explained at the appropriate point. 
  
Smoking installations fall within the scope of stan-
dards VDI 2595 Part 1 and Part 2, respectively.   
 
This standard contains a brief description of the 
production processes for the main product groups of 
fish and meat products. The measures employed for 
emission control are described and critically as-
sessed.    
The measures given in Section 6.3.2 to Section 6.3.8 
are only to be applied in kitchens if odour nuisance 
is expected or has occurred. Finally, the standard 
provides information on achievable emission control 
rates and on the sampling and measuring equipment 
to be used.   

2 Begriffe 
Für die Anwendung dieser Richtlinie gelten die 
folgenden Begriffe:   
 
 
 
 

 
2 Terms and definitions 
For the purposes of this standard, the following 
terms and definitions apply:   
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